
PHICIZ

Aneka Jajanan Pasar Tepung Tapioka Rose
Brand

Gula Kristal Rose Brand

ALAT & BAHAN

Bahan:

• 300 gr Tepung Tapioka Cap Tani Gunung

• 300 ml Air (untuk melarutkan Tepung Tapioka)

• Secukupnya Agar-agar putih
• Secukupnya Keju parut
 Pandan + daun suji (diblender)

• 100 gr Gula pasir ROSE BRAND
• Secukupnya Garam
• Secukupnya Vanilla





CARA MEMASAK

Gula Pasir ROSE BRAND, larutkan dan sisihkan.1.
Campur Tepung Tapioka Cap Tani Gunung dengan agar-agar, garam,2.
vanilla dan Gula ROSE BRAND.
Tuang sedikit demi sedikit campuran pandan dan air suji (yang sudah3.
diblender) sampai rata.
Masukkan ke loyang yang sudah dilapisi daun pisang atau plastik anti4.
panas.
Kukus dengan api sedang ± 30 menit.5.
Setelah matang, taburi dengan keju parut ± 25 potong6.


